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Currywurst

Zutaten für 4 Portionen:

8 Bratwürste (Nürnberger) bzw. Currywurst 

2 Kleine Zwiebeln 2El Olivenöl 1El Tomatenmark 

250g milden Ketchup 3El Balsamico 2El Honig 

1TL Sojasauce 2El Currypulver 1Tl Chilipulver

Zubereitung:

Bratwurst, bzw. Currywurst grillen 

oder in einer Pfanne rausbraten.

Die Zwiebeln in kleine Würfel schneiden, 

in Olivenöl glasig anbraten, Tomatenmark dazu geben 

und kurz mitrösten, 

dann mit etwas Wasser ablöschen. Ketchup, Balsamico 

und Honig hinzufügen und alles kurz köcheln lassen. 

Die Sauce mit Sojasauce, Curry und Chili abschmecken 

und bei Bedarf mit etwas Wasser verdünnen. 

Die Würste in Scheiben schneiden, mit der Sauce 

übergießen und mit weiterem Curry bestreuen.

Dazu passt:

Pommes frites, Salat oder einfach nur ein Baguette
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